LES COCKTAILS

LES SANGRIAS

GLOBE_TR™TTER

RESTAURANT

COCKTAIL DU MOMENT b.m)
Informez-vous auprés de notre personnell

BLOODY CAESAR CLASSIQUE 10
Vodka, Sel de céleri, Tabasco, Sauce worcestershire
BLOODY EPICE ) 10
Vodka, Raifort, Sriracha, Epices maison, Asperge
HURRICANE 1
Rhum blanc & brun, Sirop passion, Jus d’orange
NEGRONI "
Gin, Campari, Vermouth rouge, Zeste d’orange

BLUE LAGOON 12
Vodka, Curacao bleu, Limonade

COSMOPOLITAIN 12
Vodka, Liqueur d’agrumes, Jus de canneberges
BLOODY CAESAR FACON TROTTER 13
Gin, Jus de cornichon, Epices maison a I'aneth

FRENCH MARTINI 13
Vodka, Chambord, Jus d’ananas

CLOVER CLUB 13
Gin, Jus de citron, Sirop de framboises

MARGARITA 13
Tequila, Liqueur d’agrumes, Sirop d’agave

PALOMA 14
Tequila, Jus de lime, Jus de pamplemousse, Soda

DARK N’ STORMY 14
Rhum noir, Jus de lime, Biere au gingembre

SPRITZ AU CHOIX 44 2 14
Aperol/Campari/Limoncello/Sureau, Mousseux, Soda

EL DIABLO 15

Tequila Reposado, Chambord, Biere au gingembre

Tous nos cocktails classiques sont également
disponibles, n’hésitez pas a les demander!

Verre | Pichet

ROUGE 15138
Vin rouge, Rhum épicé, Chambord, Sirop de
framboises, Jus d’orange, Ginger ale

BLANCHE 15138
Vin blanc, Schnapps, Liqueur de sureau, Nectar
de péches, Jus d’'orange, Sirop de sureau, Soda

TROPICALE 15138
Vin blanc, Liqueur de melon, Liqueur de litchi,
Sirop de framboise bleue, Jus d’ananas, Sprite

ROSEE 16140
Vin rosé, Abricot Brandy, Limoncello, Sirop fruit
de la passion, Jus de pamplemousse, Soda

DAUPHIN 16140
Mousseux, Amaretto, Grand Marnier,
Jus d’'orange, Limonade, Grenadine



LEFUT

LES BIERES

Verre | Pinte | Pichet

SLEEMAN ORIGINALE 550 10
SLEEMAN CLEAR 2.0 5.50 10
UNIBROUE ROUSSE 6 1
UNIBROUE BLANCHE POIRE 6 1

UNIBROUE NEW ENGLAND IPA 650 11
1664 KRONENBOURG BLANCHE 6-50 1

Laissez-vous tenter par notre dégustation
de 4 bieres (5°%) de votre choix!
(dans la sélection des bieres en f(t)

12

Bouteilles
SLEEMAN ORIGINALE & CLEAR 2.0

Cannettes (473 ml)
RABASKA CIDRE PETILLANT
GUINNESS

SAPPORO (500 ml)

Brasserie Unibroue de Chambly (473 ml)
SAISON LIBRE
Blonde belge Iégere | 4% | 25 IBU

PALE ALE ANGLAISE du Canton-de-Maltbrooke
English Pale Ale 1 4.8% | 22 IBU

BLANCHE DE CHAMBLY
Blanche de style belge | 5% 10 IBU

ROUSSE de Mont-Saint-Caramel
Ale rousse | 5% 1 22 IBU

NEIPA de Tropiques-sur-le-Lac
New England IPA16% | 55 IBU

HIPL de Riviere-Trouble
Hazy India Pale Lager | 6.2% | 60 IBU

LA FIN DU MONDE
Triple blonde dorée extra-forte | 9% | 19 IBU

Sans Alcool
SLEEMAN ZERO
SAPPORO 0%
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RUBY RED

Jus d’ananas, Grenadine, Soda, Canneberges
LAVANDE ROYALE

Limonade pétillante, Sirop de lavande, Soda
AMARETTO SOUR

Amaretto sans alcool, Jus de citron, Sirop simple
FIZZ YUZU-SUREAU

Rhum sans alcool, Sirop de sureau, Soda au yuzu

COSMOPOLITAIN

Liqueur d’orange sans alcool, Jus de lime,

Jus de canneberges

ESPRESSO MARTINI

Liqueur de café sans alcool, Espresso, Sirop simple

GIN-CONCOMBRE
Gin sans alcool, Sirop de concombre, Jus de
lime, Limonade, Soda tonique au concombre

TONIQUE DAUPHIN
Gin sans alcool, Sirop de framboises, Jus de lime,
Soda tonique au sureau, Argousier

CUBA LIBRE
Rhum sans alcool, Jus de lime, Cola a I'érable

NEGRONI
Zeste d’orange

PORTO
Grahams LBV
Offley Baron de Forrester Tawny 10 Ans

Cabral Tawny 20 Ans

COGNAC

Grand Marnier 8 Henessy VS
Gautier VS 9 Hardy XO Rare
Belle de Brillet 10

SCOTCH

Chivas Regal 12 ans 10 Glenlivet 12 ans
Glenfiddich 15 ans 18

RHUM

Ron Zacapa 23 ans 15

U N E FR | N GAL E? Disponible des 16h00

Feellng hungry? Starting at 4PM

FRITES & MAYONNAISE EPICEE
Fries & Spicy Mayonnaise

OLIVES MARINEES ASSORTIES
Marinated Olives Medley

FRITES DE PATATES DOUCES, MAYO POIVRONS

Sweet Potato Fries & Roasted Bell Peppers Mayonnaise

AILES DE CHOU-FLEUR (6)

Coliflower Wings

AILES DE POULET (6)
Chicken Wings

POLPETTES DE VEAU

Veal Polpettes

PLANCHE DE FROMAGES D’ICI A PARTAGER

Local Cheese Board to Share
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