
Tartare aux deux saumons, coupé à la main
Frais et gravlax, dijon, gingembre, cornichons, sésame, chips de crevettes

Salade césar du Globe
Vinaigrette classique du Globe, bacon, parmesan

Potage du Globe-Trotter                    

Arancini charcuterie & fromage
Mayonnaise au miel fumé

10

Dumplings au poulet
Sauce tao, sésame rôti

9

Entrée
2oz

Repas
6ozNos tartares en repas sont servis avec choix de frites ou salade.

Carpaccio de bœuf
Pesto d’épinard & basilic, câpres,
parmesan, roquette

16

Escargots gratinés
Beurre à l’ail crémeux, cheddar 2012

(12)(6)

Cocktail de crevettes
Sauce cocktail au cognac

14

Pétoncles poêlés
Purée de carottes

13

Calmars frits
Mayonnaise épicée

17

Planche de fromages d’ici à partager (2)
Quatre (4) fromages et leurs garnitures

22

Croustillants de fromage fondant
Sauce tomatée cajun

11

Gravlax de saumon aux herbes
Pain grillé, crème sure fromagée à l’aneth 

13

Planche de charcuteries à partager (2)
Trois (3) charcuteries, une (1) terrine et leurs garnitures

19

Sans gluten Sans lactose Végétarien VéganeOption
sans gluten

Soupe à l’oignon gratinée
Emmental, bière rousse

13
+3

+1

Disponible dès 16h00

Tartare de bœuf, coupé à la main
Moutarde à l’ancienne & Dijon, échalotes, vinaigre de vin rouge,
cornichons, câpres, wontons frits

15

11 

6

15

32

32
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Verdurette, légumes croquants                
Choix de vinaigrette : vin blanc & romarin ou
lime & érable

7



Bavette de bœuf (8oz)
Sauce aux poivres, légumes du moment, frites

Suprême de poulet Voltigeurs
Sauce aux pommes, purée de pommes de terre, légumes du moment

Burger de bœuf du Globe
Compotée d’oignons, mayo aux baies de genièvre, oka, bacon, salade de chou, frites

26

Poke Bowl
Riz, edamame, wakame, légumes,
sauce dragon & mayo végane

Avec tofu frit   23
Avec tartare de saumon (2oz)  29

Avec crevettes grillées (5)  33
Salade césar du Globe
Suprême de poulet Voltigeurs, vinaigrette classique du Globe, bacon, parmesan

26

Raviolis à la courge butternut
Sauce aux carottes & sauge

29

Restez à l’affût!

Crevettes papillon (10)
Beurre à l’ail crémeux, riz pilaf, salade césar, frites

39

LES VENDREDIS SOIRS

CÔTE DE BŒUF
au jus AAA Stirling Silver

Choix d’accompagnement

10oz   44$|
14oz   59$|

Laissez-vous tenter par notre
TABLE D’HÔTE POUR 2

incluant une bouteille de vin

99$

MARDI AU JEUDI SOIR

59

40

29

Pétoncles poêlés
Flambés au pastis, sauce crémeuse aux carottes, riz pilaf, légumes du moment

39

Foie de veau de la ferme Brovin
Sauce au cognac, oignons & bacon, purée et légumes du moment

34

Morue rôtie
Sauce crémeuse à l’estragon, riz pilaf, légumes du moment 

34

Salade tiède de confit de canard
Mesclun, chou rouge, abricots & poivrons, vinaigrette lime-érable

27

Filet Mignon de bœuf AAA (6oz)
Sauce aux poivres, gratin dauphinois, légumes du moment

Tofu général tao
Huile de sésame grillé, oignons verts, légumes sautés

26
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Légumes de saison rôtis
Poêlée de champignons

7
7

Crevettes papillon au beurre à l’ail (5) 10

Frites & mayonnaise épicée 6

Frites de patate douce & mayonnaise aux poivrons grillés 9

Boudin noir de canard
Compotée et chutney de pommes, gratin dauphinois, légumes du moment

39

Filet de porc
Sauce aux bleuets, purée de pommes de terre, légumes du moment

29

Gratin dauphinois 9


