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Potage du Globe-Trotter     

Salade mesclun                            
Brunoise d’abricots, radis, carottes,
vinaigrette vin blanc & romarin                   

Soupe à l’oignon gratinée                   
Emmental, bière rousse           

Ailes de chou-fleur (6)                          
Sauce BBQ maison                

Ailes de poulet (6)                          
Sauce BBQ maison                

Polpettes de veau                         
Sauce tomate & basilic, parmesan, roquette                

Tataki de thon asiatique                   
Croûte de sésame-quinoa-citrouille, salade de
wakamé, sauce hoisin     

Salade césar du Globe                   
Vinaigrette classique du Globe, bacon, parmesan      

Dumplings au poulet (5)               
Laque au mirin, sésame     

Escargots gratinés (12)          
Crème beurre à l’ail, cheddar & mozzarella, persil     

Tartare de bœuf Sud-Ouest
Mayonnaise Sud-Ouest, échalotes, cumin, paprika fumé,
oignons frits, persil, croûtons

Tartare de saumon à la mexicaine
Gravlax et saumon frais, crémeux d’avocat, mangues,
échalotes, coriandre, tobiko, chips de maïs

Duo de tartares (2x3 )oz

Les midis table d’hôte (11h30 à 13h30)

Plat principal de votre choix +10$

Potage du Globe-Trotter
Dessert, café & thé

Sans gluten
Option
sans gluten

Sans lactose Végane

26Plateau de fromages & charcuteries                        
À partager             

Nos tartares en repas sont servis avec choix de frites ou salade.



L E S  P L A T S

Salade César du Globe                          
Suprême de poulet Voltigeurs, vinaigrette
classique du Globe, bacon, parmesan             

Foie de veau de la ferme Brovin                         
Sauce au cognac, oignons & bacon, purée
de pommes de terre, légumes du moment           

Boudin noir de canard                         
Chutney de poires & cardamome, purée
de pommes de terre, légumes du moment         

Burger de bœuf du Globe                          
Mayonnaise aux baies de genièvre, fromage suisse,
bacon, oignons caramélisés, salade de chou, frites            

Suprême de poulet Voltigeurs                         
Sauce pêche & balsamique blanc, purée de
pommes de terre, légumes du moment            

Frites, crumble de parmesan                                         

Légumes de saison rôtis                                            

Pôelée de champignons                                            

Frites de patate douce &
mayonnaise aux poivrons grillés                                        

Crevettes papillon au beurre à l’ail                                    

L E S  À - C Ô T É S

39Ris de veau                            
Sauce aux champignons (bolet, shiitake, pleurote),
écrasé de pommes de terre, légumes du moment              

38Pavé de saumon                          
Sauce maltaise, riz, légumes du moment                

35Pappardelle aux crevettes                          
Sauce rosée au vin blanc, basilic, safran, kale frit          
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24Poke Bowl                          
Riz, edamames, wakame,
légumes, sauce dragon, mayonnaise végane        

Tofu frit

32Tartare de saumon (2 )oz
36Joue de bœuf braisée                          

Chimichurri, purée de pommes de terre,
légumes du moment            
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39Crevettes papillon d’Argentine (10)                         
Beurre à l’ail crémeux, riz, salade césar, frites        

42Bavette de bœuf (8 )                       oz

Beurre maître d’hôtel, frites, légumes du moment       

54Filet mignon de bœuf AAA (6 )                       oz

Sauce aux poivres, purée de pommes de terre,
légumes du moment       
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Filet de porc                         
Sauce au brandy, laurier, purée de pommes de
terre, légumes du moment            
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L E S  M A R D I S
& M E R C R E D I S  S O I R

L E S
V E N D R E D I S  S O I R

R E S T E Z
À  L ’A F F Û T !

Laissez-vous tenter par notre
TABLE D’HÔTE POUR 2

incluant une bouteille de vin

99$
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CÔTE DE BŒUF
au jus AAA Sterling Silver

Avec choix d’accompagnement

10  | 52$
oz

14  | 64$
oz


