
Tartare aux deux saumons, coupé à la main (90g)
Frais et gravlax, gingembre, lime, chips de wonton

Tartare de bœuf classique, coupé à la main (90g)
Moutarde de Dijon, échalottes, câpres, croûtons longs

Salade de melon d’eau     végé                           
Ricotta au poivre long, perles balsamiques, croûtons abricots-miel

Soupe à l’oignon, gratinée à l’Arrière-Cour

Salade césar du Globe

Mesclun d’herbes fraîches, légumes effilochés     végane                           

Potage du Globe-Trotter                    

Tataki de thon
Croûte de sésame, crème de wasabi, wakamé, meringue au soya

Assiette de tapas - Inspiration du chef (5 bouchées)

Sauté de légumes

Poêlée de champignons

Frites & Mayonnaise maison
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Ailes de poulet Voltigeurs fumées
Épices charbon                    

7/13  |   14/21   |   21/29
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Filet Mignon de bœuf (180g)
Purée et légumes du moment, sauce aux épices satay

Médaillon de bœuf (180g)
Sauce aux poivres, frites maison

Boudin de sanglier
Purée de pommes de terre, pommes rôties

Suprême de poulet Voltigeurs
Purée parmentière aux oignons caramélisés, légumes du moment

Salade césar du Globe
Suprême de poulet Voltigeurs

22

Confit de joues de bœuf
Gratin dauphinois aux champignons

30

Tartare aux deux saumons, coupé à la main (180g)
Frais et gravlax, gingembre, lime, chips de wonton, frites maison

29

Duo de tartares, frites maison (2 portions de 90g) 29

Burger de bœuf du Globe
Compotée d’oignons, gouda fumé, frites maison

24

Tartare de bœuf classique, coupé à la main (180g)
Moutarde de Dijon, échalottes, câpres, croûtons longs, frites maison

29

Pavé de saumon laqué orange et gingembre
Purée et légumes du moment, marmelade d’orange

Pasta Primavera    végé
Mousse de chèvre, légumes sautés, fines herbes

19
Avec lanières de poulet  24

Poke Bowl     végane
Nouilles cari-betterave, wakamé, vinaigrette ponzu

Avec tofu mariné façon kimchi  21
Avec tartare de saumon (45g)  27

Curry rouge de crevettes (7)
Tamarin, ananas rôtis, riz au jasmin

30

Nous utilisons les allergènes prioritaires dans la confection de nos plats et ne pouvons garantir l’absence totale de ceux-ci.
(arachides, blé, lait, moutarde, noix, œufs, poisson, mollusques et crustacés, sulfites, sésame et soya).

La majorité de nos plats sont sans gluten. Informez-vous auprès de notre personnel.

Les prix affichés au restaurant prônent sur ceux publiés en ligne.
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Côtes levées façon Trotter & Ailes de poulet (3)
Sauce BBQ aigre-douce, salade de chou à l’érable, frites maison
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